
 

S T E L L E N A U S S C H R E I B U N G 
 

Position: Imbissfachkraft in Teil- oder Vollzeit (m/w/d) 

     

Fachliches Anforderungsprofil: 

 

• Zuverlässigkeit im Kassenwesen  

• Hygienisch einwandfreier Umgang mit Lebensmitteln 

• Erfahrung in der Gastronomie (Service/Imbiss/Küche) 

 

Persönliches Anforderungsprofil:  

 

• ein freundliches, höfliches repräsentatives Auftreten in gepflegter Kleidung mit Namensschild  

• Teamfähigkeit, Flexibilität und Einsatzbereitschaft (Montag - Sonntag) 

• Hohe Belastbarkeit 

• Verantwortungsbereitschaft 

• Organisationstalent 

• Eigeninitiative 

• Lernbereitschaft 

 

Einzelaufgaben: 

 

• Bedienung der Kasse im Imbiss 

• Erstellung einer sauber geführten Tages- und Monatsabrechnung  

• Tägliche Reinigung des Imbissbereiches sowie von Fenstern und Türen 

• Optimale Zusammenarbeit mit den anderen Abteilungen des Hauses 

• Organisation eines reibungslosen Ablaufes des eigenen Arbeitsbereiches 

• Erfüllung und Einhaltung der Küchenstandards 

• Kontrolle der Einhaltung der Anrichteweise und Portionierung 

• Kontrolle der Kühl- und Lagerräume, Einhaltung der geforderten Temperaturen und MHD 

• Kontrolle der Sauberkeit und Hygiene im gesamten Imbiss 

• Ordnungsgemäße und hygienische Zubereitung alle Speisen 

• Permanente Kontrolle der Qualität 

• Bevorratung sämtlicher Artikel 

• Abliefern der Tageseinnahmen an der Hauptkasse, bzw. nach Kassenschluss im Nachttresor 

• Anleitung und Einarbeitung von Aushilfen 

• Einteilung und Kontrolle der Aushilfen bei entsprechender Geschäftslage 

 

Wir bieten: 

 

• leistungsgerechte Bezahlung 

• Preisnachlässe auf Produkte und Dienstleistungen 

• Betriebsarzt 

• ein familiäres Arbeitsumfeld mit tollen Kollegen  

• Geregelte und planbare Arbeitszeiten (Dienstplan wird 6 Wochen vorher erstellt) 

• Abwechslungsreiche Aufgaben und eigenverantwortliches Arbeiten 

 


