STELLENAUSSCHREIBUNG

Position: Leiter fUr die Futterkrippe in Teil- oder Vollzeit (m/w/d)

Fachliches Anforderungsprofil:

Ausbildung in der Gastronomie oder Fachkraft im Gastgewerbe
Erfahrung in der Gastronomie (Service/Imbiss/Kuche)
Hygienisch einwandfreier Umgang mit Lebensmitteln
Zuverlassigkeit im Kassenwesen

Personliches Anforderungsprofil:

ein freundliches, hofliches reprasentatives Auftreten

Teamfahigkeit, Flexibilitat und Einsatzbereitschaft (Montag - Sonntag)
Hohe Belastbarkeit

Verantwortungsbereitschaft

Organisationstalent

Eigeninitiative

Lernbereitschaft

diplomatischer Umgang mit Problemen aller Art

Einzelaufgaben:

Bedienung der Kasse im Imbiss

Tagliche Reinigung des Imbissbereiches

Optimale Zusammenarbeit mit den anderen Abteilungen des Hauses

Organisation eines reibungslosen Ablaufes des eigenen Arbeitsbereiches

Erfallung und Einhaltung der Kichenstandards

Kontrolle der Einhaltung der Anrichteweise und Portionierung

Kontrolle der Kuhl- und Lagerraume, Einhaltung der geforderten Temperaturen und MHD
Kontrolle der Sauberkeit und Hygiene im gesamten Imbiss

Ordnungsgemalie und hygienische Zubereitung alle Speisen

Permanente Kontrolle der Qualitat

Einteilung und Kontrolle der Angestellten und Aushilfen bei entsprechender Geschéftslage
Anleitung und Einarbeitung von Aushilfen

Mitwirkung bei der Erstellung der Dienstplane

Wir bieten:

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung
bewerbung@wildpark-schwarze-berge.de | Tel.040/819 77 47 20

leistungsgerechte Bezahlung

Preisnachlasse auf Produkte und Dienstleistungen

Betriebsarzt

ein familiares Arbeitsumfeld mit tollen Kollegen

Geregelte und planbare Arbeitszeiten (Dienstplan wird 6 Wochen vorher erstellt)
Abwechslungsreiche Aufgaben und eigenverantwortliches Arbeiten
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