
 

S T E L L E N A U S S C H R E I B U N G 

 

Position:  Koch 

     

Fachliches Anforderungsprofil: 

• Abgeschlossene Berufsausbildung als Koch 

 

Persönliches Anforderungsprofil:  

• ein freundliches, höfliches Auftreten 

• Teamfähigkeit, Flexibilität und Einsatzbereitschaft (Montag - Sonntag) 

• Verantwortungsbereitschaft 

• Organisationstalent 

• Eigeninitiative 

• Lernbereitschaft 

• Pünktlichkeit 

 

Einzelaufgaben:  

• Ordnungsgemäße und hygienische Zubereitung aller Speisen 

• Kontrolle der Einhaltung der Anrichteweise und Portionierung 

• Permanente Kontrolle der Qualität 

• Kontrolle und Gewährleistung der Sauberkeit und Hygiene in der gesamten Küche und 

im Imbissbereich 

• Einhaltung der Hygienevorschriften und Sicherheitsbestimmungen 

• Gewährleistung, Erfüllung und Einhaltung des höchstmöglichen Küchenstandards 

• Bestellung der Waren 

• Kontrolle der Kühl- und Lagerräume, Einhaltung der geforderten Temperaturen und 

MHD 

• Kontrolle der Warenanlieferung nach Lieferschein, Qualität und MHD 

 

Wir bieten: 

• Betriebliche Altersvorsorge  

• Prämienzahlungen 

• Vergünstigtes Essen 

• Kostenlose Getränke  

• Genaue Arbeitszeiterfassung (jederzeit auf dem Smartphone einsehbar) 

• Geregelte und planbare Arbeitszeiten (Dienstplan wird 6 Wochen vorher erstellt) 

• Urlaubsanspruch über dem gesetzlichen Mindesturlaub 

• Preisnachlässe auf Produkte und Dienstleistungen 

• Betriebsarzt 

• ein familiäres Arbeitsumfeld mit tollen Kollegen  

 


